
蒸す 焼く 揚げる 煮る

茹でる スチコン オーブン 自然解凍

凍ったままの商品を
170℃位の油で6分30秒

間揚げてください。

NKR 5種国産野菜コロッケ

国産5種の野菜を彩良く自然な
味わいに仕上げました。
弊社従来品と比べ、鉄分とカ
ルシウムの栄養強化をした野
菜コロッケです。

※ 霜が付着している場合は、油がハネル
恐れがありますので、油に入れる前に
必ず霜をとりのぞいてください。

※ 火力、揚げる個数により、多少調理時
間が異なりますのでご注意ください。

※ 油揚げした商品を取り出す際は、商品
が熱くなっていますので、やけどに十
分ご注意ください。

調理
方法

【ご注意】

〔40g〕（40g×10）×10/3
〔60g〕（60g×10）×10/2

冷凍（-18℃以下）で保存してください。

〔40g〕4904591197292
〔60g〕4904591197308

〔40g〕14904591197299
〔60g〕14904591197305

小麦・大豆
株式会社味のちぬや

ばれいしょ・パン粉・にんじん・かぼちゃ・たまねぎ・黒えだまめ：日本

香川県

規格・荷姿

JANコード ITFコード

工場所在地

主原料
アレルゲン
メーカー

保管方法

40g/60g
（Fe・Ca）

〔40〕74ｘ54ｘ19(mm)
〔60〕86ｘ62ｘ20(mm)

産給シルバー学給

蒸す 焼く 揚げる 煮る

茹でる スチコン オーブン 自然解凍

凍ったままの商品を油で
揚げてください。

170℃：5分30秒

NKR俵型メンチ55

鶏肉・キャベツ・玉ねぎを使用
した、おかずにピッタリな俵型
メンチカツです。

※一度解けたものを再び凍らせます
と、品質がかわることがあります
のでご注意ください。

調理
方法

【ご注意】

55ｇ×120 個 /2 合

-18℃以下で保存してください
ー 14904591178007

パン粉・粒状植物性たん白・鶏肉：日本

小麦・乳成分・牛肉・ゼラチン・大豆・鶏肉
株式会社味のちぬや 愛媛県

規格・荷姿
JANコード
保管方法

主原料

アレルゲン
メーカー 工場所在地

ITFコード

産給シルバー学給

蒸す 焼く 揚げる 煮る

茹でる スチコン オーブン 自然解凍

凍ったままの
製品を170℃

～ 1 8 0℃の油で
40gは5分、60gは
6分程度揚げて下
さい。

＊一度にたくさん入れます
と、油の温度が下がり衣が
やぶれたりしますのでご注
意ください。

NKR国産キャベツ使用メンチカツ40/60

国産の豚肉・鶏肉・キャベツ使
用のメンチカツです。乳成分・
卵アレルゲン原料不使用です。
（※本品製造工場では、卵、乳
成分を含む製品を製造致してお
ります。） 　 ※ 本品製造工場では、卵、乳成分を

含む製品を製造致しております。
※ -18℃以下に保存してください。
※ いったん解けたものを再び凍らせ
ると、品質が変わりますのでお避
けください。

※ 冷凍庫扉付近での保存はお避けく
ださい。

調理
方法

【ご注意】

〔40〕40g×20個×5袋×2合
〔60〕60g×15 個×6袋×2合

冷凍保管
キャベツ（国産）、豚肉（国産）、鶏肉（国産）、パン粉（国内製造）
※産地は原料事情により変更することがあります
小麦、大豆、鶏肉、豚肉
株式会社ヤヨイサンフーズ 福岡県

〔40〕4979515 164148
〔60〕4979515 164155

〔40〕14979515 164145
〔60〕14979515 164152

規格・荷姿

JANコード ITFコード

工場所在地

主原料
アレルゲン
メーカー

保管方法

62

75

70

57

高さ19

高さ19概寸（単位㎜）

産給シルバー学給

蒸す 焼く 揚げる 煮る

茹でる スチコン オーブン 自然解凍

凍ったままの商品を
170℃位の油で４分３０

秒間揚げてください。

NKR木の葉型メンチ90

キャベツの食感がアクセントに
なる、手のひらサイズのメンチ
カツです。

※一度解けたものを再び凍らせます
と、品質がかわることがあります
ので再凍結はおやめください。

調理
方法

【ご注意】

（90g×10 個）×6袋 /2 合

-18℃以下で保存してください
4904591178017 14904591178014

パン粉・粒状植物性たん白・鶏肉：日本

小麦・乳成分・牛肉・ゼラチン・大豆・鶏肉
株式会社味のちぬや 愛媛県

規格・荷姿
JANコード
保管方法

主原料

アレルゲン
メーカー 工場所在地

ITFコード

140 ㎜×76㎜×18 ㎜

産給シルバー学給
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